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PROIECT EDUCATIV EXTRASCOLAR
CREATIVITATE SI ARTA iN BUCATARIE

ARGUMENT:

Talentul si creativitatea sunt fcarte importante 1in decorarea meselor si a preparatelor
culinare. A

Succesul unui eveniment gastronomic este asigurat atit de gustul preparatelor dar si de
aspectul lor estetic.

Proiectul propus isi doreste sd arate latura artistica necesard, inclusiv in practicarea cu
succes a unei meserii din domeniul serviciilor de restauratie.

La fel de important este faptul ca toate cunostintele si deprinderile dobandite, tehnicile
creative, utilizarea culorilor si volumelor folosite pentru decorarea preparatelor,vor fi folosite mai
apoi la viitorul loc de munca.

Beneficiul obtinut in plan personal il reprezintd competentele practice dobandite de fiecare
elev.

Aceasta activitate realizata in cadrul scolii contribuie la dezvoltarea competentelor si
abilitatilor elevilor necesare insusirii calificirii profesionale si la cresterea sanselor de reusita
profesionala a acestora.

SCOP: ,

Dezvoltarea imaginatiei si originalitatii viitorilor tehnicieni gastronomi, prin implicarea
elevilor din clasele de alimentatie in actiuni placute si constructive.

Dezvoltarea si cresterea interesului elevilor pentru domeniul gastronomic prin promovarea
unor modalitdti de bund practica, de dezvoltare a creativitatii si a abilitatilor lor, prin implicarea in
activitati menite sd le formeze competentele necesare realizdrii unor produse culinare de inaltd
clasa.

OBIECTIVE:

Dezvoltarea simtului artistic si a spiritului practic;

Dezvoltarea spiritului de echipa.

Formarea de priceperi si deprinderi.

Dezvoltarea stimei de sine, prin constientizarea competentelor individuale dar si dezvoltarea
abilitatilor elevilor in domeniul gastronomiei si bucatariei prin munca in echipd si cresterea
interesului in domeniul educatiei si a gradul de angajabilitate.
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LOCUL DE DESFASURARE
Liceul Tehnologic Grigore Moisil, Deva.

RESURSE:

timp (data): 5.03-7.03.2018

materiale: paine,unt, legume proaspete, produse din carne(mezeluri), produse din
lapte(branzeturi)

financiare: resurse proprii.

umane: coordonatori: prof. BENEA LUMINITA, prof. CRACIUN DANIELA, prof.
RISCAN MARCELA, prof. CONDRAT ELENA, prof. BOIT LUMINITA.

PARTICIPANTI: grup tinta: 25 elevi din cadrul Liceului Tehnologic ..Grigore Moisil” Deva,
parinti, sponsori,elevi din liceu participanti la degustarea produselor.

DESCRIEREA ACTIVITATII:

Elevii realizeazi sandwich-uri si tartine in laboratorul de gastronomie al scolii.

Elevii si cadrele didactice initiatoare vor amenaja o expozitie cu produsele realizate

Se vor acorda premii :pentru cel mai bine decorat sandwich/tartina ,pentru echipa cu cea
mai buna organizare si un premiu special-Artistul gastronom

Elevii si cadrele didactice initiatoare vor amenaja o degustare a produselor realizate

PROGRAM:
- Smartie 2018 —Promovarea activitatii la nivelul scolii:
- 6 martie 2018 - Procurarea materii prime
- 7 martie 2018 - Realizarea de catre elevii liceului nostru a produselor
- 7 martie 2018 — Organizarea expozitiei si a concursului
-7martie 2018- Diseminarea activititii prin organizarea degustarilor in randul elevilor
liceului
- 8 martie 2018 — Diseminarea pe site-ul liceului si pe pagina de facebook.

Coordonator de proiecte/ programe: Organizator:

Prof. Petras Alin

Prof. Benea Luminita VVE”

Prof. Riscan Marcela

Prof. Condrat Elena
Prof. Craciun Daniel
Prof. Boit Luminita
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